
 

Gigot       le kg 37,80 € 

Épaule avec os     le kg 29,00 € 

Épaule sans os      le kg 34,80 € 

Côtes (1ère ou filet double)  
                                            le kg 34,50 € 

Tajine ou navarin   le kg 34,80 € 

Carré de côtes     le kg 38,80 € 

Tournedos d’agneau (filet 

d’agneau bardé, ficelé)     le kg 68,90 € 

Acompte ou règlement 

à la commande 

L’épaule du ballon 34,20 €/kg 
Epaule d’agneau roulée farcie avec foies 

de volaille et myrtilles 

Pour 6-7 pers 
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et pierrades, fondues, raclette … 



  

L’apéritif :  

Petit plateau apéritif pour 4 personnes :    32 € la pièce 
(toasts au foie gras, blinis au saumon, filet de porc fumé séché, verrines, cubes de 

fromage, œufs de cailles...)     

Les entrées froides :  

Foie gras de canard nature (fait maison avec des foies IGP Sud Ouest) 137 € le kg  

Saumon fumé (saumon sauvage d’Islande fumé maison au bois de hêtre)  92 € le kg  

Les entrées chaudes :  

Vol au vent (veau, volaille et champignons de Paris)    7 € la part 

Croûte forestière (aux champignons forestiers frais)   9 € la part 

Croûte aux morilles (100 % morilles)      14 € la part  

Coquille Saint-Jacques (100% noix de Saint Jacques)  

au coulis d’écrevisses           10 € la part  

Les plats complets avec garniture :  

Navarin d’agneau, flageolets et pommes grenailles      10 € la part 

Couscous              16 € la part 

Carré d’agneau rôti à la moutarde à l’ancienne (2 x 2 côtes) et son jus 

au thym, poêlée de légumes verts et gratin dauphinois  18 € la part 

Filet Saint Pierre et gambas sauce safran, riz sauvage  18 € la part 

Médaillons de volaille farcis sauce forestière 

et pommes dauphines            18 € la part 

 

       
Retrait des commandes 

des plats cuisinés : 

samedi 4 avril 

Les plats cuisinés maison 
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